
Dobré odpoledne všem. Posílám recept na výbomý řez. Jmenuje se MBEvffiajeod(éKk
Těsto: 50bg trladké mouky, 2009 culau, 2vejce,200g másla, Zlžícemedu, zlžiěky sody smícháme se 2

lžiěkami m]eka. Ztoho vŠetro ádelame Gsto, rozdělíme jej na 2 poloviny a roarálíme na plechy. Jednu

placlar ihned pečeme 10-15min na 175tC (horkovzdušná touba s ventilátorem) na druhou Placku _ , . , ),. l J

Směs: 25o _ 35o g ořechů nusát*ýdú Áa1,bnebo na 1/4, 80g cukni, 120g másla" 3lžíce medu. Tuto směs

d,ar* nu pánev a osmažíme dozlatóva_ Ještě TEPLOU směs nanéstna druhou neupeČenou placku. Směs

nesrrr výitrtadnout, jinak ztwdne a nejde s ní nic udělat. Placku s ořechy pečeme rovněŽ 10,15min na

175*C (horkovzdušná touba s venťlátorem)
Krém: jd"l -teu, I al/2lžíce hl. mouky, i alízláce solamylu, 1009 cukru. Vše uvařit a vychladir _ _^y
Cl,tuanou směspostupně pfimíchat do 2509 másla s vanilk. cukem. - ,:? D<. &/Už'/ ne,lC l-Z t fPilO7
První upečenou a vy"irla""nou placku posúkíme íumem (cca;k#l t2 dcl) necháme vsáknou| Poté
pořeme krémem, pnloZírn. a.,irrY* uiečeným plátem (s ořechy).Necháme uležgt do druhého dne. PlaclcY
je ťeba nechat..ýóiludit, pak jsou petnU tuňe ujde. nimi manipulovat. Placka s rumem zŮstávána
plechu.
Ňejprve plát pokapaný rumem, potom laém, a nahoru plát s ořechy - ořechy nahoru, OřechY jsou kasně
leskté, vt*t re zkaramelizované, a tím tvoří ozdobu. Ať se podaří a chutná! ! 
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