ŘEZY S KOKOSOVÝM KRÉMEM

5 vajec

150g práškového cukru

150g hladké mouky

¼ prášku do pečiva

čokoládová poleva (čokoláda) na ozdobu

Náplň:

2 balíčky dětských piškotů

1 sklenička červené ovocné šťávy (jahodová, malinová, rybízová)

2 lžíce rybízové marmelády

5 lžic horké vody

2 lžíce rumu

Krém:

250g másla

200g práškového cukru

150g strouhaného kokosu

1/8 l mléka

Vajíčka s cukrem utřeme do pěny, přidáme mouku s práškem do pečiva. Těsto rozetřeme na vymazaný a moukou vysypaný plech. Upečeme v předehřáté troubě. Necháme vychladnout, potřeme náplní a krémem a povrch polijeme čokoládovou polevou. 

Náplň: piškoty rozválíme, přelijeme šťávou, vodou a rumem, přidáme rybízovou marmeládu a hmotu dobře prohněteme.

Krém: rozměklé máslo utřeme s práškovým cukrem, kokos spaříme mlékem a vychladlý přidáme do utřené máslové hmoty. 
